
うま味たっぷりの肉汁があふれ出す！ 絶品の「小籠包」
新亜飯店 芝大門店

　小籠包を日本で初めて紹介したといわ
れている上海料理専門店「新亜飯店」。店
内で手作りする小籠包は、大粒サイズで
食べ応え十分。もっちりとした皮を一口
かじれば、濃厚でうま味たっぷりの肉汁
があふれ出します。「おみやげ用を購入す
る前に、ぜひ店内で作りたての味を」とオ
ーナーの盛承興さん。自分用にも思わ
ず買いたくなるほど、絶品の
小籠包。変化球の手
みやげにピッタ
リです。

「小籠包」８個入り1470円。
12/31（土）までは、
「上海蟹の小籠包」3750円も

data...........................
港区新橋3-7-9、　川辺ビル
地下1階。15:00～23:00（土
曜は22:30まで）。日曜、祝
日定休（10～３月は祝日も
営業）
☎03（3503）6076
http://www.shinbashi-
otakou.com/

新橋お多幸

　昭和７年から続くおでんの老舗。
かつお節に昆布、さば節でとった
ダシにしょうゆと砂糖で調理した濃
いめの味付けは、これぞ関東風の
東京おでん。おみやげ用には、趣
ある朱塗りの缶に、大根やつみれ
など約24種類のおでん種の中から、
好きな具材を詰め合わせてもらえ
ます。持ち帰った後に、もう一度
煮込めるようにとダシ汁を別添え
してくれるうれしい心配りも。12月
は、サトイモやフキ、ギンナンなど
季節のおでん種も登場。おまかせ10個入り2470円、15個入り3520円。

お好みの場合は容器代別途370円

浅草線 新橋駅
三田線 内幸町駅

大江戸線 麻布十番駅

忙しい年末年始には「サムゲタン」で元気をチャージ
参鶏湯専門店 グレイス

　サムゲタンの本場、韓国で修業した店主・金澤聖受さ
んが、サムゲタン専門店としてオープンしたのが27年前。
若鶏にもち米、ニンニク、ナツメ、生の高麗ニンジンを
詰め込み、特製の鶏スープでコトコト煮込んだサムゲタ
ンは、滋味豊かな味わいとともに、体の底からぽかぽか
と温まります。毎日新鮮な鶏肉を使っているのも、鶏肉
本来のおいしさを損なわないためのこだわり。年末年始
の疲れた体をいたわってくれそうです。

大江戸線 六本木駅

data...........................
港区麻布十番1-7-2。
11:30～14:00、17:00～
23:30(日曜、祝は22:30ま
で)。無休
☎03（3475）6972 
http://samgetang.jp/

韓国の王朝料理として珍重され、現
在では美容食、栄養食としても親し
まれているサムゲタン。白濁したス
ープには、ゼラチンとコラーゲンが
たっぷり。ランチはキムチ、ナムル、
サービスライス、ドリンク付きで
1890円から。持ち帰り用は3670円

心も体も癒やされる!?「すっぴん酒風呂専用日本酒原液」
福光屋 東京ミッドタウン店

　金沢の老舗酒蔵「福光屋」が、酒風呂専用に作った純
米酒。酒蔵で働く職人の肌がきれいなことからヒントを
得て生まれました。天然アミノ酸やビタミンが豊富な純
米酒は、美肌効果もあるといわれ、お肌もしっとり。体
の芯から温まるとともに、ほのかな日本酒の香りで、心
身ともにリラックス。極上のバスタイムを演出してくれ
そうです。毎日、仕事に家事に忙しい人への贈り物に。

すっぴん酒風呂専用日本酒原液３本セット（化粧箱入り2100円）。
左から純米（630円）、紫蘇（683円）、生姜（683円）

data...........................
港区赤坂9-7-4、 D-B123東
京ミッドタウン ガレリア地
下１階。
11:00～21:00。無休
☎03（6804）5341
http://www.fukumitsuya.
co.jp/

定番の贈り物もいいけれど、
ちょっと変わった手みやげはいかが？

友人や親せきにあげたい

data...........................
港区芝大門2-3-2。
11：30～21：30。 日 曜、
祝日12:00～ 21:30。 無休
☎03（3434）0005

大江戸線 大門駅
浅草線 大門駅


